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Comercialitzacié especialitzada | marca de qualitat i pais

B Queé és Tastets?

Tastets és una central de compres
especialitzada en la comercialitzaci6 de
productes gastronomics dalta qualitat
elaborats seguint métodes tradicionals, amb
produccié limitada i procedéncia exclusiva
originaria dels Paisos Catalans.

PAIS
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H Com ho fem?

Fonamentant-nos en la distribucié al canal
minorista, HORECA i el comerg electronic, amb
una oferta segmentada i dirigida a diferents agents econdmics: empresa, administracid i particulars.

B Quins son els nostres objectius?

Posar a I'abast dels nostres clients una cartera exclusiva de productes gastrondmics de qualitat ajustada
a les necessitats de cada sector i client.

Cercar continuadament nous productors i productes que compleixin els requisits exigits
pel Comité de Tast de Tastets per tal d’ampliar la nostra oferta especialitzada en productes
selectes autoctons. La funcid del comité de tast serveix per tal d’homologar uns criteris
d’incorporacié6 de nous productes a la nostra cartera. Es reuneix de forma semestral.
Aprofitar la gran riquesa del nostre patrimoni gastronomic i cultural, per oferir serveis gastrondomics amb
valor afegit i innovadors a clients dedistribucio, empreses i particulars.

B Gastronomia de qualitat i del pais

Tastets és I"Gnica marca comercial del mercat que pretén posicionar-se com a marca de gastronomia
d’alta gamma, associant la marca “Paisos Catalans” a productes gastronomics de 1a qualitat, en base a:

“originalitat qualitat e

origen catala dels productes segells de qualitat dels consells seguint métodes d’elaboracié
reguladors curosos i tradicionals

sostenibilitat ,
ecologics, metodes no agressius beneficiosos per a la salut -cuina
amb el medi ambient... mediterrania saludable
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Productes selectes dels Paisos Catalans

B Criteris marcats pel nostre Comité de Tast en la seleccié de la nostra cartera de productes

El nostre equip d’assessors cerca productors i productes gastronomics que ens permeten fer una oferta
amplia i exclusiva d’aliments representatius dels Paisos Catalans, amb els seglients requeriments:

e N

Productes de qualitat, elaborats amb les millors materies primeres.

Productes artesans, que requereixen un procés d’elaboracié minucids i/o tradicional.
Petits productors amb produccié limitada.

Productes ecologics, sense gluten...

Productes amb una imatge i presentacié cuidada i acurada.

Productes exclusius, de proximitat i de distribucié local i oposats als de “gran consum”.

Productes avalats per Consells Reguladors (DO, IGP, Marca Q, DOP,...)

©0000000

Productes etiquetats majoritariament en catala.

. /

M Els nostres avantatges

e N

Seleccio de productes Administracid i gestio Transport propi
® Mésde 200 productes artesans e Facturacié a mida del client e Servei de lliurament setmanal
de 10 families diferents e Facilitats de pagament e Lliurament gratuit
e Comandes a mida e Financament mensual ® En condicions optimes
® Accions comercials al punt de e Comandes per teléfon,
venda whatsapp o correu electronic
- /

H Els nostres beneficis

e Estalvi de diners amb estoc i e Estalvi del teu temps en la e Alta rotacié dels productes.
espai, compres el que necessites gestio del dia a dia del teu negoci @ Garantia de servei de les teves
(reduccio de comandes, reduccié comandes.
d’albarans i factures)
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Productes selectes dels Paisos Catalans

E Distintius que trobareu en aquest cataleg:
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Produccié Agraria Ecologica

s =
EDE
H =
g g
g g
g4 H
] |

Producte vega

N

DG(Denominacié Geografica)
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R Sense gluten

Produccié Integrada

k. Producte sense lactosa

~

J

mAl-lérgens

A Tastets tenim en compte les al-lergies i intolerancies, els nostres productors/elaboradors que
treballem també. Contacteu-nos per qualsevol dubte i/o consulta.

cereals crustacis peix cacavets soja llet i derivats
+gluten

fruita de mostassa llavors anhldrld sulfuros mol lusc  tramussos
clofolla sésam i sulfits
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I CASA CARRIOT
Palau-Saverdera. LAlt Emporda

Casa Carriot és una marca de productes alimentaris de
cuina artesana, arrelada a la terra d’on n’és originaria: la
plana de I'Alt Emporda.

Elabora cremes de verdures, salses i brous de qualitat
extraordinaria, amb ingredients 100% naturals, sense
additius ni conservants.

Productes pensats per a tota la familia, dirigits a un public
que valora la bona cuina, li agrada menjar bé, pero a
vegades té menys temps del que voldria per cuinar.

Els seus brous i cremes no contenen gluten.
Les cremes les trobareu en format de 485ml i 1L,
preparades per a ser escalfades i degustades... a I'instant!

El seus brous i fumets en format 1L sén perfectes per a
elaborar els plats més espectaculars sense perdre hores a
la cuina.

| les salses tradicionals que elabora sén grans maneres de
donar sabor als millors plats de carns, peixos i verdures.
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Crema de carbassa
Casa Carriot | L’ Alt Emporda

R ] Pes .. Unitats/caixa
09.013 485 ml 4
09.003 1L 4
09.013E -ECOLOGICA 485 ml 4
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Crema de carbassé amb alfabrega
Casa Carriot | L’ Alt Emporda

Ref Pes Unitats/caixa
09.011 485 ml 4
09.001 1L 4
09.011E- ECOLOGICA 485 ml 4
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Crema de verdures
Casa Carriot | L’ Alt Emporda

09.012E- ECOLOGICA 485 ml
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Crema de porros al toc de menta
Casa Carriot | L' Alt Emporda

Ref Pes Unitats/caixa
09.014 485 ml 4
09.004 1L 4

Cremade xampinyons
Casa Carriot | L’ Alt Emporda
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Crema de pastanaga ECO
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Brou d'escudella
Casa Carriot | L’ Alt Emporda

Brou per a arros i fideva
Casa Carriot | L’ Alt Emporda

Brou pera suquel: de peix
Casa Carriot | ' Alt Emporda

Brou per a arros negre
Casa Carriot | L' Alt Emporda
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Brandada de bacalla
Casa Carriot | L’ Alt Emporda

BRANDADA Ref ] Pes ] Unitats/caixa
DE BACALLA 08.025 130g. 6

R

Ideal pera
canapés i aperitivs

Salsa romesco
Casa Carriot | L’ Alt Emporda
Ref. Pes Unitats/caixa

Olivada negra
Casa Carriot | L’ Alt Emporda

Ref. Pes Unitats/caixa

Mostassa amb mel
Casa Carriot | L' Alt Emporda

Ref. Pes Unitats/caixa

Allioli tradicional
Casa Carriot | L’ Alt Emporda

Ref ] Pes . Unitats/caixa
08.011 140 g 8
08.019 1400 g 8 HORECA
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Des de 1452

ARROS MOLIi DE PALS

Pals. Baix Emporda

Lany 1984, la familia Parals (familia arrossera de diverses
generacions) va decidir comprar el moli d’arros de
Pals, datat de I'any 1452. l'any segiient va comencar a
comercialitzar el seu arros i el d’altres pagesos de la zona
amb una politica d’'empresa orientada cap al segle XXI.

Arros Moli de Pals esta format per un equip de persones
que treballen amb cura i rigor per tal d’aprofitar al maxim
les qualitats Uniques que ofereix el terreny i la climatologia
de I'Emporda. Diariament supervisen el creixement i
el desenvolupament de la planta per buscar la maxima
qualitat i el millor rendiment.

Duen a terme una produccié d’arros respectuosa amb

el medi ambient. El seu cultiu agroambiental és molt
restrictiu amb I’Us d’adobs i productes fitosanitaris. Aixi
mateix, respecten el reglament CEE 2078/92 que imposa
severes normes sobre el metodes de produccid agraria
compatibles amb les exigéncies de la proteccié del medi
ambient i la conservacié de I'espai natural.
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Arros rodo perlat
Arros Moli de Pals | El Baix Emporda

04.001 1 kg (envasat al buit) 12

Arros semillarg cristali

04.002 1 kg (envasat al buit) 12

Arros integral
Arros Moli de Pals | El Baix Emporda

04.003 1 kg (envasat al buit) 12

Arros a granel
Arros Moli de Pals | El Baix Emporda

04.027 Rod0 perlat
04.028 Semillarg 5 kg HORECA
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degustus

COOPERATIVA
LA GRANADELLA

COOPERATIVA LA GRANADELLA

La Granadella. Les Garrigues

La Cooperativa de La Granadella es va crear per poder
oferir I'oli directament del pagés al consumidor final. Estant
agrupats, els pagesos poden fer front a les exigencies de
qualitat i servei necessaries per garantir la confianca i la
fidelitat dels seus clients.

La Cooperativa va ser creada el 1920 pels rebesavis i es
dedica principalment a la produccid i comercialitzacié d’oli
d’oliva verge extra.

L'oli d’oliva verge extra és el que s’obté directament de les
olives mitjangant procediments mecanics. Oli de qualitat
superior lliure de defectes, sense additius ni refinaments
de cap tipus i una acidesa menor del 0,8%. En definitiva,
I'oli verge extra és un suc de la polpa de les olives amb una

tastets &«

aroma i sabor excel-lents.

La varietat d’olives que utilitza la cooperativa és
ARBEQUINA, una varietat autoctona molt ben adaptada
a la zona (Les Garrigues Altes), s’adapta molt bé a les
condicions climatiques adverses, com ara les gelades
a I'hivern i a la manca d’aigua, tot i comptar en algunes
finques amb reg de suport.

Loli Degustus, aixi com la resta de productes que elaboren
a la Cooperativa de La Granadella, sén el resultat d’anys
d’experiéncia i un reconeixement al compromis de la feina
ben feta.
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Oli d'oliva verge extra Degustus

Cooperativa de La Granadella| Les Garrigues
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Llauna d'oli d'oliva verge extra Degustus

7 m Cooperativa de La Granadella| Les Garrigues
2 B Pes Unitats/caixa
=
%D 11.065 250 ml 10
O 11.065B 1L 5

Oli d'oliva verge extra Degustus

Cooperativa de La Granadella| Les Garrigues

Ref ] Pes .. Unitats/caixa
d 11.062 2L 8
i egustug ' 11.061 5L 3
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Olives Degustus arbequines
Cooperativa de la Granadella. Les Garrigues

Ref. Pes Unitats/caixa

06.116 220g 12
06.118 2,5kg 2

Olives negres d'Aragé Degustus

Cooperativa de la Granadella | Les Garrigues

Ref. Pes Unitats/caixa

06.119 220g 12
06.121 2,5kg 2
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VE DE GUST

Arenys de Munt. El Maresme

Ve de gust esta fundat per dos socis amb dilatada
experiéncia en el mon de |'hosteleria, primer amb una
rostisseria de poble, amb capacitat per fabricar menjars
per col-lectivitats i d’altres botigues i després d’un parell
d’anys d’implantacié al mercat canvien de rumb i enfoquen
la seva tasca exclusivament al producte xips.

El febrer del 2016, Ve de gust canvia de local, una nova
infraestructura que els permet augmentar la produccio,
pero seguir essent artesants, i fent una cuina tranquil-la,
de respecte al producte i al seu temps d’elaboracié.

tastets &

La seva gamma de productes es mou exclusivament
en els xips de verdures. en un mdén marcat per la super
produccid, ve de Gust aposten per cuinar a poc a poc,
intentant no sobtar el producte, per treure el gust més
auténtic, perque reconeguis el que menges. una manera
sana i agradable de gaudir de la verdura.

Actualment fan xips de patata, xips de carxofes i la
combinacié unica de xips de verdures.




Xips de patata

Ve de gust| El Maresme

XIPS DE PATATA ‘_ : -
i Ref. Pes Unitats/caixa

feter 1
AI—LPIAM

Xips de verdures

Ve de gust| El Maresme

Ref. Pes Unitats/caixa
v?k,,:u;:s A 04122 .......................................... 5 5g ........................ 12 ...............................
04.123 130g 10
04.133 500 g 4
Xips de carxofa
Ve de gust| El Maresme
Ref. Pes Unitats/caixa
04125 .............................................. 5 og ..................... 12 ...............................
04.134 250g 12




TRET

MAR-TRET
Abrera. El Baix Llobregat

Mar-Tret va néixer a Olesa de Montserrat el 1977. Va Es conserven gracies a productes naturals com l'oli, el

comengar com a botiga amb una petita cuina on s’ vinagre o la sal, i 'esterilitzacié a altes temperatures que

elaboraven pebrots, verdures i llegums a la graella. proporciona la mateixa qualitat durant dos anys, amb
absoluta seguretat alimentaria.

Des de llavors, han evolucionat i millorat, per poder

fabricar grans quantitats de producte pero sempre sense

renunciar a la qualitat i I'artesania.

Elsagradatractar directamentamb els pagesosi compartir-
hi inquietuds, i coneixer bé el producte i cuidar-lo des de

I'inici.

En I'elaboracié dels seus productes no fan servir cap tipus
de conservant, colorant, additiu ni blanquejant alimentari.
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Escalivada

Mar-tret | El Baix Llobregat
Mm;r Ref. Pes Unitats/ caixa
= 06030 250g. 0
e 74 A 06.036 850 g. 6
M. ? Pebrot escalivat
Pebrot Escalivat Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa
06020 250g. 0
06.035 850 g. 6

Alberginia escalivada
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa

06.034 850 g. 6 HORECA

Cebetes a la brasa amb vinagre
Mar-tret | El Baix Llobregat

Ref. Pes Unitats/ caixa
0609 190g. 0
Tomaquets assecats
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa
06095 190g. 0
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Mar-Tret

Cigro de Pagés |

Mar-Tret

Mongetes
del Ganoet

Mar-Tret

Lientia Beluga

f
Mar-Tret

Pésol Negre

Cigro de pages

Mar-tret | El Baix Llobregat

Ref. Pes
06.026 350¢g
06.043 850¢g
Mongeta del ganxet
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes
06.024 350¢g
06.037 850¢g
Fesol Santa Pau (DOP)
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes
06.038 350g
06.046 Fesol fi 850 g.

(sense DOP)

Llentia beluga

Mar-tret | El Baix Llobregat

Pésol negre
Mar-tret | El Baix Llobregat

Unitats/ caixa

6

Unitats/ caixa

6

Unitats/ caixa

12

Unitats/ caixa

6

Unitats/ caixa
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Llentia amb arros
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa

Espinacs amb panses i pinyons
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa

Cigrons amb espinacs
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa

Cigrons amb pis
g r6arL.u con

Carxofes a la brasa
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa

Quinoa verdures alga kombu
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa
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Xampinyo a la Mediterrania
Mar-tret | El Baix Llobregat

Ref. Pes Unitats/ caixa

06.155 850 g. 6 HORECA

Ref. Pes Unitats/ caixa

06.147P 165g. 10

06.156 850 g. 6 HORECA

Sopa de ceba
Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa

Sofregit casola
Mar-tret | El Baix Llobregat

Ref. Pes Unitats/ caixa

Xampinyé al toc picant
Mar-tret | El Baix Llobregat

A'f“, Allioli all negre
d/ai"fg:e Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa
08051 850g. - 12 @EED
M
ek Salsa calcots

Calcots

Mar-tret | El Baix Llobregat
Ref. Pes Unitats/ caixa

08.050. 850 g. 6 HORECA
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FORMATGES

Binigarba

FORMATGES | EMBOTITS BINIGARBA

Ciutadella. Menorca

Binigarba és una granja situada a 'oest de I'illa de Menorca
en el terme municipal de Ciutadella de Menorca.

El 1967, la finca va comencar a produir formatge per a la
industria. Van ser pioners en la produccié de quallada a
Iilla, activitat que es va desenvolupar durant més de deu
anys. Binigarba va comenc¢ar amb un ramat d’unes vint
vaques que s’ha anat incrementant fins al dia d’avui que
ja superen els cent cinquanta exemplars de raga Frisona.
Raca que es caracteritza per la capacitat d’adaptacio al
terreny i I'alta produccié lletera de qualitat.

Les propietats i les caracteristiques particulars de la
materia primera que proporciona el seu ramat juntament
amb I'excel-lent procés d’elaboracié artesanal beneficia el

resultat dels nostres productes. Tradicio, materia primera
i experiencia afavoreixen el gust i I'aroma caracteristics del
seu Formatge Maé Menorca.

La finca també té una granja de porcs que s’alimenten dels
productes de la propia finca. La produccio de carn porcina
es destina majoritariament a l'elaboracié dels embotits
tipics artesanals de les illes.

anOn,%‘
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Formatge mao semicurat
Binigarba | Menorca

Ref. Pes

10.067- Peca sencera 1 kg.

10.068- per peces 340 g aprox. (1/8)
1/4
1/2

Formatge mao curat
Binigarba | Menorca

Ref. Pes

10.069- Peca sencera 1 kg.

10.070- per peces 340 g aprox. (1/8)
1/4
1/2

Formatge mao curat ratllat
Binigarba | Menorca

Ref. Pes
10.070R 160 g
Sobrassada curada

Binigarba | Menorca

Ref. Pes
05.012B 450 g aprox.

També opcid picant
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FORMATGES DE CATi
Cati. El Baix Maestrat

Des temps inmmemorial les singulars caracteristiques de
clima, flora i territori van fer del Maestrat una zona idonia
per al pasturatge.

Avui en aquest territori natural, d’alt valor ecologic, es
manté i actualitza la tradicié en la cultura del formatge.

A Formatges de Cati utilitzen llet procedent de les seves
explotacions el que els permet coneixer i controlar la
qualitat de la llet i aixi poder elaborar formatge curat de
gran qualitat.

Formatges madurats de manera natural. Un cop assolit el
punt optim de maduracié dels formatges d’escorca neta

i cerosa es renten a a ma un a un. Els de pell florida es
deixen tal qual.

tastets &«

Comprant un formatge de Cati, a més d’adquirir un
producte d’origen, sa i de qualitat esta contribuint al
manteniment i activitat d’aquest territori natural, els seus
ramats i les gents que formen la cooperativa.

A més, els seus formatges han rebut diferents premis
internacionals.




Formatge de tovallo de cabra
Formatges de Cati | El Baix Maestrat

Ref. Pes

10.006 500 g.

Formatge de romani de cabra
Formatges de Cati | El Baix Maestrat

Ref. Pes

10.009 500 g.

o, RO
e tecne

Formatge tronxo d'ovella
Formatges de Cati | El Baix Maestrat
Ref. Pes

10.010 500 g.

Formatge d'ovella amb tofona
Pastor de Morella | Els Ports

Ref. Pes

10.011 500 g.

Formatge curat d'ovella
Formatges de Cati | El Baix Maestrat

Ref. Pes
10.034 250 g. (cunya)
10.012 500 g.

1 kg (mig formatge)
2 kg (sencer)
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EL REBOST DE CASA PAU

Terrassa. El Vallés Occidental

El Rebost de Casa Pau és una empresa familiar fundada
amb la il-lusié i I'entusiasme d’aconseguir que els sabors
tradicionals perdurin i segueixin estant en les nostres
taules per poder gaudir de la seva intensitat i frescor.

Esperaixoquetotel procésd’elaboracié delesmelmelades,
salses i patés vegetals és totalment artesanal, triant les
millors fruites i verdures fresques de cada temporada i
tractant-les amb la delicadesa que es mereixen per fer-les
arribar fins vosté amb la seva sabor més auténtic.

Pero juntament amb la tradicié, el Rebost de Casa Pau
també vol ser un referent de creativitatiinnovacid, per aixo
continuament treballa en el disseny de nous productes,
gue mantenint la seva base natural, tinguin com a resultat
nous sabors, que agradin i sorprenguin als paladars més
exigents



Pate d'olives negres

Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental

e 9[“ ed “)t‘ “ 4 Ref. Pes Unitats/caixa
l’. i Bi L Ranbas anamPTUT 0 TERE sttt eeeesrsR0N00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 000000000
| £ 'L‘ 0 wﬂw 08.004 100 g. 6

“"‘“"hn.l.l i cal

liizi?

Pateé d'olives arbequines

: (
l“‘{{; [ides “ l“ Ll“”“ Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental
- das, ik - EE ..............................................................................................................................
L s ‘?.2 ' 3 Ref Pes Unitats/caixa
T ﬂar-‘ ..............................................................................................................................
- 08.005 100 g 6

‘ ] l; Paté de rovellons

EP“'tQ/ de < RU/\)QUZ‘L"‘L ) Rebost de Casa Pau | Valleés Occidental
\ Mr)am?u.wwnm ol ll b 72 ..............................................................................................................................
o400 g, Lot A 030 .
5 . Ref. Pes Unitats/caixa

W e e A e
| °” 08.006 100 g. 6

) ‘-w-‘r,.“

! llgi Paté de ceps

g)uié l (D i Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental
i de \epe 1
fl;: *«-m--mm;«»l r'ﬂ“;‘gﬁﬂ Ref. Pes Unitats/caixa

Ei“‘-ﬂ-ww Comarminr 3y 211 08.003 100 g. 6
. gs/eg

Paté de xampinyons
_Rebost de Casa Pau | Valles Occidental
Ref. ] Pes ] Unitats/caixa
08.006X 100 g 6

tastets &



Salsa calcots

Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental

Salsa xato
Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental

Ref Pes Unitats/caixa
08.015 130g 6
s
' Salsa romesco
| Rebost de Casa Pau | Valles Occidental
‘I"I : Ref. Pes Unitats/caixa
L T T T LA T AL R e A S L L S ettt LA L L A
e e 08.033 130 g 6
\' - y o !;
Allioli de codony
Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental
R ] A Unitats/calxa
08.024 125¢ 6
i - .
55 = Allioli
‘ | Ik Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental
|
.}Ia_“ETl’E';..L'j ..
l::\l:_"‘:1 L 4_,_I_rr -‘lh-?_'| T
AN et 1,
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Melmelada de maduixa

Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental

Melmelada de préssec

Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental

Melmelada d’'albercoc
Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental

Melmelada de taronja

Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental

Melmelada de figues

Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental
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Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental
Ref. Pes Unitats/caixa

\f' ; s, Melmelada de cireres
b Alada A

il _.} 12.053 250 g. 6

Melmelada de prunes
Rebost de Casa Pau | Vallés Occidental

Ref. Pes Unitats/caixa

Altres melmelades

Ref. Pes Unitats/caixa
12.051PL PLATAN 250 g 6

12.051CB CEBA 250¢g 6

12.028 TOMAQUET 250 g 6

12.009 OLIVES NEGRES AMB 200 g 6

POMES

Melmelades de fruites del bosc

12.029 GERDS 250g 6
Ref12.027 12.029FB FRUITES DEL BOSC 250g 6
12.029M MIRTILS 250g 6
12.056 MORES 250g 6
Melmelades amb xocolata
12.005 TARONJA-XOCOLATA 200g 6
12.027 MADUIXA-XOCOLATA 200g 6
12.006 PLATAN-XOCOLATA 200g 6
12.007 PERA-XOCOLATA 200 g 6
12.051MX MANGO-XOCOLATA 160g 6
BLANCA

tastets &



BlHﬂEH

B

FRUITA BLANCH
Lleida. El Segria

Fa generacions que la familia Blanch es dediquen al cultiu
de la fruita dolca i a la seva comercialitzacié. Arrelats a
I’horta de Lleida, un lloc privilegiat per a aquest cultiu
que, pel seu clima fred i humit, confereix a la fruita unes
gualitats gustatives excel-lents.

Les seves especialitats son les pomes, les peres, els
préssecs i les nectarines.

Fan conserves de la fruita i les hortalisses dels seus cultius,
de forma completament artesana, dedicant-hi tot el
temps que cada procés demana i oferint al consumidor
la qualitat més alta. Perque el més important per a ells és

conservar la tradicio.

Les confitures de Fruita Blanch estan elaborades amb una
proporcid en fruita que varia entre el 60% i el 70%, una
quantitat sempre més elevada que les melmelades de
gran consum.

En canvi, la proporcid de sucre és més baixa i mai no supera
el 30% o el 40%. A més, aquest és I'Unic element afegit.

També elaboren melmelades sense sucre i ecologiques.

tastets &



Préssec en almivar

Fruita Blanch | Segria

CUTSERIR
A

0%

AR

0% | Ref. ] Pes ] Unitats/caixa
41 ﬁ e 06.148 700 g. 12
¥
-

BAH |

Macedonia en almivar

Fruita Blanch | Segria

CONSERUR

oo
¥ MACEDONA

%V?? H 4 Ref. Pes Unitats/caixa

; e Pera en almivar
Fruita Blanch | Segria

S Ref. Pes Unitats/caixa

aa
8%
i

CARAMELITZADS

Ceba caramellitzada

Fruita Blanch | Segria

Ref. Pes Unitats/caixa
06.154 300g 6

CONSERUR

106%

TOMAOUET ARTURAL

Tomaquet pelat
Fruita Blanch | Segria

IANC Ref. Pes Unitats/caixa




JIBCHIE

188%

TOMROUET FREGIT

Tomaquet fregit

@ Fruita Blanch | Segria
Rete ] P Unitats/caixa
BLANCH 06.152 350 g. 6

Samfaina casolana

SANFAINA
CASOLANA

| i ]
BLANCH

Fruita Blanch | Segria

Ref. Pes Unitats/caixa

Melmelades ecologiques
Fruita Blanch | Segria
Ref. Pes Unitats/caixa
12.071-Préssec 300g. &6
12.072- Pruna 300 g. 6
12.073-Pera 300 g. 6
12.074- Poma 300 g. 6
12.075- Figa 300 g. 6
12.076- Tomaquet 300 g. 6
6

=
3
3

I CONSELL CATALA DE
m
V31907003 ViRYdoY

=3
=3
-
>

12.077- Taronja 300 g.

Melmelades sense sucre
Fruita Blanch | Segria

Ref. Pes Unitats/caixa

SENSE SUCRE AFEGH

ey con 1 asseEH! iy

2 5P 2L 222 s 101

12.063- Préssec 180 g. 6
12.064- Pruna 180 g. 6
12.066- Pera 180 g. 6
12.067- Poma 180 g. 6
| rauin_| 12.070- Figa 180 g. 6
BLANCH 12.068- Maduixa 180 g. 6
12.065- Taronja 180 g. 6
12.069-Cirera 180 g. 6
Pack melmelades esmorzar
Fruita Blanch | Segria
ron || S | Qo) w0 A
5:‘%7@“%”3353;;‘%? @ ;#:::m:fw:mﬂ : ;«:%EEEQH:EZ’:’{;E:%:}“&}% {,. ;@’EETE;;“%:“::T;%@ C 12.062- Préssec, albercoc, 4x40¢g 6012

\ cirera, maduixa
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BOTANIC

&RUITI

BOTANIC FRUITS

Vic. Osona

Botanic Fruits va comencar deshidratant fruites per
gintonics i cocteleria. A partir d’aqui, van anar ampliant la
gama, formats i presentacions i paral-lelament investigant
i treballant en la deshidratacié de tot tipus de fruites i
verdures, amb una tecnologia avancada i sempre buscant
les temperatures i temps adequats per cada producte.

Aprofitant aquestes verdures deshidratades elaboren una
linea de risottos, quatre varietats per tots els paladars:
de ceps, de ceps i carxofes, de carxofes i esparrecs i de
trompetes i carbassa. També d’ecologics.

Les dues linies porten arros carnaroli, el més adequat per
fer risottos, les verdures deshidratades i el brou vegetal
deshidratatinclds. Son vegans, sense glutenisense lactosa,

tastets &«

i amb un pas a pas molt grafic i explicatiu permeten fer un
risotto rapid i facil tant al cuiner més exigent com aquell
gue no té cap coneixement en cuina.

Tanmateix han optat per un envas de vidre elegant, que
conserva molt bé el producte i és sostenible amb el medi

®

ambient.



Risotto ceps i carxofes

Botanic Fruits | Osona

[6e (@ :
Gy
) s /
"
Caldo incluido/ broth included
BOLETUS v aLcAciions  740¢.€
s i Ry Moo P 4

Risotto ceps
Botanic Fruits | Osona

Ref. Pes Unitats/ caixa

Risotto carxofes i esparrecs

Botanic Fruits | Osona

Ackchorys v esphtpros 24048

MTICHOXES AND ASPARAGYS ¢
T el —

Risotto trompetes negres i esparrecs
Botanic Fruits | Osona

Risottos ecologics

Botanic Fruits | Osona

B PeS Unitats/ caixa
06.165- Ceps 210 g. 12
06.166- Verdures 210g. 12
06.167 -Trompetes i carbassé 210 g. 12
J1A PRODUCEIO

1 CONSELL CATALA DE.
o\

o

-

=

-

V91901003 VIAYY:
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saint-gervasr
barcelona

L ARDINETES "8 % . 2l RSias
ARSI MRS scLos M

PICANTS

" SARDI

UNA MICAF

5 ESCOPINYES

SELEE TES 50-60

SAINT GERVASI

Barcelona. Barcelones

Saint Gervasi es va fundar el 2014 quan dos amics, foodies, com sén les conserves Zamburinyes, Angulinyes
apassionats del mén de I'aperitiu, van decidir embarcar-se i la de Musclos amb un toc picant, aixi com una singular
en aquest projecte, amb 'objectiu de desmarcar-se de la  Salsa d’Aperitiu.

conserva de granel tradicional.

“Saint Gervasi és un homenatge als conservers i
comerciants de vi catala, aixi com al barri de Sant Gervasi”.

Es per aixo que des de Saint Gervasi, es cuida amb molt
de carinyo la linia de productes tradicional. A més de
les primeres referencies llancades el 2014: Escopinyes,
Musclos en escabetx, Tonyina en oli d’oliva, Sardines en
oli, i les estimulants Sardines picants, el 2016 Saint Gervasi
llanca noves referencies que han fet les delicies dels
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S NAVALLES s

AL NATURAL

e SR
Salntgervast
~ parcelond .
' R

Escopinyes al natural

Saint Gervasi| El Barcelones

06.138B 12/24/48

Cloisses al natural

Saint Gervasi| El Barceloneés

12/24/48

Sardinetes en oli d'oliva
Saint Gervasi| El Barcelonés

12/24/48

Navalles al natural

Saint Gervasi| El Barcelonés

12/ 24/ 48
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Tonyina clara en oli d'oliva

Saint Gervasi| El Barcelonés

Re ] Pes ... Unitats/ caixa
06.144T 120 ml 12/ 24/ 48
Musclos en escabetx
SaintGervasi| ElBarcelones
f Ref ] Pes ... Unitats/ caixa
06.143 8-12u 12/ 24/ 48
Musclos picants
SaintGervasi| El Barcelones
f Rt ] Pes Unitats/ caixa _
06.143B 13-18 u 12/ 24/ 48

Calamarsets en oli d'oliva

Saint Gervasi| El Barcelonés

12/ 24/ 48

tastets &
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Zamburinyes salsa vieira

g Saint Gervasi| El Barcelonés

M e

5 \Qervqﬂ
2 Ttelong —

j Unitats/ caixa

06.1437 16-20 u 12/ 24/ 48

Angulinyes picants
Saint Gervasi| El Barcelonés

PICANTS

ﬂ Ref. Pes Unitats/ caixa
|

| 06.144A 16-20u € 12/24/48

R f
SR
i burcel?ﬂu“‘ P

Ventresca tonyina en oli d'oliva
Saint Gervasi| El Barcelones

Unitats/ caixa

S 144V 120 ml 12/ 24/ 4
SoMEgenVOst e 06 om /2448

~ parcelond

ROSSOS %

Bt Boge Pop en oli d'oliva
Saint Gervasi| El Barcelonés
Ref. Pes Unitats/ caixa
b, Sontgenos 6140 155 12/24/48
B ——bu—r—celonc_' K : g
Salsa d’aperitiuv
Saint Gervasi| El Barcelonés
€ R, e PeS o) Unitats/ caixa
%ﬁ% q 08.044 100 ml 12/ 24/ 48
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Galetes bones des de 1920

EL ROSAL
Tarrega. L'Urgell

El petit obrador d‘El Rosal va ser fundat I'any 1920 a
Tarrega. Les seves galetes van tenir una gran popularitat
gracies a la seva formula, guardada gelosament, el seu
procés i els seus ingredients de qualitat.

Galetes bones fetes amb aigua, farina de blat, sucre, ous
frescos, mantega, oli vegetal (girasol), aroma de vanil-lina,

sal i antioxidant natural.

El seu producte estrella son els arrugats, galeta de neula

gue fan a ma i que també té un conte escrit per Carles
Capdevila.

El Rosal treballa amb un gran compromis social, ja que el
seu obrador és actualment un espai de treball inclusiu de
persones amb discapacitat i exclusid social.

Forma part del projecte social de I'Associacio Alba, entitat
que treballa per a millorar la qualitat de vida de les
persones amb discapacitat i malaltia mental de I'Urgell
i la Segarra oferint serveis i atencid integral en tots els
ambits de la seva vida, des d’una escola d’atencio especial,
passant per serveis d’habitatge, centres ocupacionals,
activitats de lleure i esport, formacio laboral i insercid, etc.

tastets &«



T Arrugats amb xocolata

El Rosal | L'Urgell

n 2

= Ref. Pes Unitats/ caixa
.‘ ..............................................................................................................................
‘ S 0." 07.043P 3u 20
— y - 07.043A 125g 12
ARRUGATS XOCOLATA ﬁ_
07.043A 07.043P
ik Arrugats
El Rosal | U'Urgell
- Ref. Pes Unitats/ caixa
" " } 07.043 105 g 12

\ ARRUGATS
%@.__“,«P
Arrugats praliné
El Rosal | LU'Urgell
o . .
7 R e, PES ] Unitats/ caixa
(. P 2 07.043PR 200g 12
‘ e
——
‘ ARRUGATS XOCOLATA
| PRALINE

Cubanitos xoco

~ P El Rosal | L'Urgell
(ool Be R PS Unitats/ caxa ...
07.044 115¢ 12

-

| CUBANITOS XOCOLATA

Ventalls amb xocolata
- : El Rosal | L'Urgell
Ref. Pes Unitats/ caixa
‘ o7078 180g P I

VENTALLS XOCOLATA

tastets &



Caixa variada
El Rosal | L'Urgell

07.043BH 500 g 1
Ventalls, cubanitos i
arrugats xocolata

A granel

El Rosal | L'Urgell
Ref ................................................... p es ..........................................................
107.051 Arrugats xocolata 2 kg (4x500g)

07.050 Arrugats 2 kg (4 x 500g)

07.048 Cubanitos xoco 2 kg (4 x 500g)

07.049 Cubanos 2 kg (4 x 500g)

07.085 Ventalls xocolata 2 kg (4 x 500g)

07.047 Ventalls 2 kg (4 x 500g)

N
D



CATANIES VIA

VILAFRANCA

CATANIES VIA

Vilafranca del Penedeés. L'Alt Penedés

Les catanies sén ametlles caramelitzades cobertes d’una
crema i pols de cacau aixi han esdevingut un producte
caracteristic i Unic en el mdn de la xocolateria catalana, la
més celebre i deliciosa llepolia del Penedés.

Catanies Via elaboren des del 1972 les catanies seguint la
féormula original creada per Joan Trens on havien treballat
en el seu obrador de Cal Catani de Vilafranca del Penedés.

Tot el procés d’elaboracié de les catanies es fa de forma
manual i artesanal, per aix0 les seves catanies sén un

producte Unic.

El seu nom prové del seu punt d’origen: cal Catani del
carrer de la Font de Vilafranca.

Les catanies es consumeixen habitualment a I’'hora de les
postres i el cafe, o bé en festes i celebracions.

Sén ideals per fer un regal delicids, tant o més que una
capsa de bombons.
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Catanies de Vilafranca
Catanies Via | I’ Alt Penedeés

Catanies de Vilafranca

Catanies Via | L' Alt Penedes

13.001B 100 g.

Catanies de Vilafranca

Catanies Via | L’ Alt Penedeés

Ref. Pes
13.008B 250 g.
13.0108B 500 g.

Catanies a granel (bossa)

Catanies Via | L’ Alt Penedes

13.009 1 kg (190 u aprox.) E(z[e):{=e:
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Darmases

FUNDACID

PRODUCTES

AMB VALORS

>

CASADALMASES

\% XOCOLATA

? NC B
o 8TV &P\

FUNDACIO CASA DALMASES

Cervera. La Segarra

La Fundacié Casa Dalmases elabora diferents productes
com cervesses artesanes, xocolates i torrons.

La Fundacié Casa Dalmases impulsa aquest projecte amb
la intencid de crear ocupacid, tot integrant les “diferents
capacitats” de les persones que en formem part, i donar
resposta a la fragilitat social que malauradament persisteix
actualment en tants col-lectius.

L'obrador esta dividit en:

-La microcerveseria, especialitzada en cerveses de la
familia de les Ales o d’alta fermentacid, a diferéncia de la
majoria de les produccions nacionals, que sén de la familia
de les Lager o de baixa fermentacié. Totes les cerveses
duen noms relacionats amb la comarca o amb la poblacié,

ONCASA DALMASES

MODERA!

Cervera.

Per Nadal elabora torrons d’autor amb la seleccié de les
millors xocolates i neules.

També han posat el seu esfor¢ i dedicacié en les xocolates
amb diferents gustos, per tal de recuperar el sabor d’abans
i al mateix temps innovant., treballant amb execel-lents
materies primeres.

tastets &




Cervesa de blat Ondara 33cl
Fundacié Casa Dalmases | La Segarra

Ref. Alc. % Vol Unitats/caixa

Cervesa rossa Bruixa 33cl

?fgggé’ Fundacié Casa Dalmases | La Segarra

85 % . .

BF b Ref. Alc. % Vol Unitats/caixa
03.062 5,5% 12

Cervesa torrada Roella 33cl

Fundacié Casa Dalmases | La Segarra

Ref. Alc. % Vol Unitats/caixa

Cervesa Aquelarre IPA 33 cl

% Fundacié Casa Dalmases | La Segarra

Ref M %VOl Unitats/caixa
03.064 6% 12

Cervesa negra Gran Boc 33 cl

"% Fundacioé Casa Dalmases | La Segarra
‘ > Ref. Alc. % Vol Unitats/caixa
43 03.069 5,8% 12

tastets &



Y- Xocolata Nativa 70%

‘ 0 Fundacié Casa Dal Las
undacié Casa Dalmases | La Segarra
MATI\"A SENSE LLET : :
/) %ﬁ mmm Ref. ] RS ) Unitats/ caixa
(0 wmm ad 13.061 100 g. 7/ 14/ 28
7 Ii 'j"f' 'J
\ - Xocolata Amarga 90%
$\\\ ‘\.‘ = LavaLL D'OR .
Y \@u . Yoto NRTNO Fundacié Casa Dalmases | La Segarra
V% \ AM A%A § Ref. Pes Unitats/ caixa
e rairomggiy e O ERG
N e ST R 13.062 85 g. 7/ 14/ 28
A7 alh
Xocolata Pura 100%
Fundacié Casa Dalmases | La Segarra
R e, PES Unitats/ caixa
13.063 85 g. 7/ 14/ 28

Xocolata amb estévia

kavaL proR
SSa? £ Xato NATvO Fundacié Casa Dalmases | La Segarra
“ ’("uﬂ _ “2 - -
g ESTEVIA Ref o] Pes ] Unitats/ caixa
) 2 R e M“"%‘o 13.064 85g. 7/ 14/ 28
/ " ﬂ.o
l‘ .
.
, " Xocolata amb llavors de cacau
o ! o LAVALL DiOR h \'.‘

* & é Yo Matvo

ﬁw ¢ LLA VO% Ref. ] Pes o] Unitats/ caixa

b
p > W74 13.065 100 g. 7/ 14/ 28
= * ¥ J/‘

Fundacié Casa Dalmases | La Segarra

tastets &



=N \__3 Xocolata amb gingebre
' & Xato NATvO

£ GINGERRE

" il y

Fundacié Casa Dalmases | La Segarra

& 5t apnaci e Ret ] PeS Unitats/ caixa
(_fgﬁ/ @ . 13.072 120 g. 7/ 14/ 28
' \ =@ f?’ |
5 - Xocolata amb taronja
TKO‘&NOE;‘;’ZH Fundacié Casa Dalmases | La Segarra
| Qe o2 Reb ] PES Unitats/ caixa
13.073 120 g. 7/ 14/ 28
N : Xocolata amb avellanes
. = :"“ xo”&“ﬁﬂfw Fundacié Casa Dalmases | La Segarra
ﬂVELLﬂNE& Ref. Pes Unitats/ caixa
& d g i oy 13.074 120 ¢g. 7/ 14/ 28
" '“’J o
T
o . B | \ Y
(NG . B 4 T M
NS e X W Xocolata amb ametlles
907 / Yot NRtvo 7 Fundacié Casa Dalmases | La Segarra
/ /
\Y' AMEI}J‘:&LEQ ( Ref. Pes Unitats/ caixa
J S S
' W 13.075 120g. 7/ 14/ 28
e A P
= <

Crema de xocolata

Fundacié Casa Dalmases | La Segarra

= Ret Pes ] Unitats/ caixa
‘XOCOM[EI- ) 13.097 Xocolata amb mel 250 g. 8
13.098 Xocolata amb llet 250 g. 8
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CELLER MAS COMTAL
Avinyonet del Penedes. LAlt Penedés. DO Penedes

Mas Comtal és una petita finca vitivinicola de 40 hectarees 100% ecologic, 100% Penedés i 100% Reserva (minim de
de vinya de cultiu ecologic, ubicades la part més oriental 15 mesos al celler) i es troba dins de la DO Penedeés.
del Penedes, al peu del Garraf.

Elaboren vins d’autor, vins joves, escumosos Classic
Penedeés i vins dolcos.

Lany 2002 van ser els pioners de l'elaboracié de les
primeres ampolles d’'una nova categoria de vi amb origen,
qgue ha donat lloc al Classic Penedeés.

LA PRODUCCIO

W CONSELL CATALA PE
W
V1901003 VIAVAOY

(=]
<
-l
-3
m

Forenece:
CLASSIC

El Classic Penedés es caracteritza per seguir el métode
[

’ 7 ’ = C
de qualitat que defineixen molt bé el que és el producte: ESﬂﬁg%;
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encara tradicional de I'elaboracié del que sén escumosos

PENEDES

Meétode Tradicional
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Negre d'anyada
Celler Mas Comtal | DO Penedes. Col-leccié Vins Joves

Ref. Varietats Unitats/caixa

01.106 60% Merlot, 6
30% Cabernet Sauvignon
i 10% Cabernet franc

JLA PRODUCCIO

W CONSELL CATALA DI
W
V21901023 VI¥VIOY

(=3
=3
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>
™

Pomell de Blancs
Celler Mas Comtal | DO Penedes. Col-leccié Vins Joves

Ref. Varietats Unitats/caixa

01.042B 50% Xarel-lo, 6
50% Chardonnay

JLA PRODUCEIO

I CONSELL CATALA DI
‘q
[ Y01901003 VIdVIOY

<
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Rosat de Llagrima
Celler Mas Comtal | DO Penedes. Col-leccié Vins Joves

Ref. Varietats Unitats/caixa

01.099 100% Merlot 6

JLA PRODUCEIO

W CONSELL CATALA DI
m
1 Y01901093 VIdV3OY

<
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-
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Pizzicato

Celler Mas Comtal | DO Penedes. Col-lecciod Vins Joves

Ref. Varietats Unitats/caixa
01134 100% Muscat 6

d’Hamburg
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Antistiana Cabernet Franc

Celler Mas Comtal | DO Penedes. Col-leccid Antistiana

-
5
=P
ESR
7
=5

Ref. ... Varietats | Unitats/caixa
01.057 100% Cabernet 6
Franc

01.152- Magnhum
Ampolla numerada

LA PRODUCCIO
-

5
mesos 5;#;
RCCPAEN

Antistiana Xarel-lo
Celler Mas Comtal | DO Penedes. Col:leccié Antistiana

=3
e
=
Ll

01.133 100% Xarel-lo 6

LA PRODUCCID

Ampolla numerada

N
)
(%}
N CONSELL CATALA DE
2. )
<>
2
= i
a2l
1901023 VIdVIIY

Petrea negre 2015

Celler Mas Comtal | DO Penedes. Col-leccié Petrea

Ref Varietats Unitats/caixa
01.059 100% Merlot 6
12

Ampolla numerada. P eeoe

Petrea blanc 2015

Celler Mas Comtal | DO Penedés. Col-leccio Petrea

= Ref Varietats Unitats/caixa
01.130 85% Chardonnay, 6
15% Xarel-lo
Ampolla numerada. 10
mesos
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— Mas Pardal BIB Negre 5L

— Celler Mas Comtal | DO Penedés
.............................................................................................................................

S I, VOt o eeeeeeseeeeee

— 01.149 Merlot, Garnatxa i Cabernet-Sauvignon

LA PRODUCCIO
w

[ CONSELL CATALA DI
\iq
21901003 VIAV3OY
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L Mas Pardal BIB Blanc SL

:—_- Celler Mas Comtal | DO Penedes

—cEEEEE o B T

— R e A B S e
01.148 Xarel-lo i Chardonnay HORECA
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I CONSELL CATALA DE
m
1 ¥919017023 YIAYAOY
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Mas Comtal Brut Reserva
Celler Mas Comtal | L Alt Penedes

Ref. Varietats | Unitats/ caixa
01.107 50% Xarel-lo 6
i 50% Chardonnay

JLA PRODUCEID
Amb data de desgorjament f— n :
24 CLASSIC

e PENEDES

Meétode Tradicional
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Brut Nature Joan Mila
Celler Mas Comtal | L Alt Penedes

Ref Varietats Unitats/ caixa
01.067 50% Xarel-lo 6
i 50% Chardonnay
a— 114 PRODUCEID
30 CLASSIC ’D:
mesos PENEDES g#g
Ampolla numerada. Amb data de desgorjament A
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PAGES ENTRENA

CELLER PAGES ENTRENA

Sant Jaume Sesoliveres. LAlt Penedés. DO Cava

Des de principis del segle XX, la familia Pages s’ha dedicat
a l'elaboracié de vins d’alta qualitat. Al cap d’uns anys
d’estar elaborant vins tranquils, I'any 1950, Joan Pages
Gabarra, va iniciar I'elaboracid i venda de vins escumosos
a la comarca del Vallés Oriental, a prop de Barcelona.

Quan va apareixer el reconeixement de la paraula Cava
com a denominacié d’origen i es va reconeixer com a
producte de qualitat produit en una regié determinada,
Joan Pages Padrd va adquirir un antic moli paperer del
segle XVIII, el qual reunia les condicions favorables per a
I'elaboracid de Cava.

e,
b i

SCeiEmtrena

Es Iany 1987, quan Pagés Entrena, S.A. neix com a
empresa. Un negoci familiar, on la tercera generacid, Joan
Pages Entrena, s'uneix al projecte iniciat pel seu avi per tal
d’obtenir una empresa dedicada a I'elaboracié de Caves
d’alta qualitat
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Un cava facil i equilibrat
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El cava classic per excel-léncia

Un somni fet cava

YNTILNT S39Y]

Un cava seductor

Tots ells amb data de desgorjament.

d| 1| PAGES ENTRENA

Cava Pageés Entrena Brut Nature
Celler Pagés Entrena | L' Alt Penedés

Ref. Varietats Unitats/caixa
01.132 Macabeu, Xarel-lo i Parellada 6
0g/| sucre
10
mesos

Cava Pageés Entrena Gran Reserva Brut

Nature
Celler Pagés Entrena | L' Alt Penedés
Ref. Varietats Unitats/caixa
01.019 30% Macabeu, 35% Xarel-lo 6
i 35% Parellada
0g/I sucre
36
mesos

Cava I'Avi Pagés Gran Reserva Brut Nature

Celler Pagés Entrena | L' Alt Penedés

Ref. Varietats Unitats/caixa
01.020 30% Macabeu, 6
40% Xarel-lo i 30% Parellada
0g/l sucre
48
mesos
Cava Pages Entrena Rosat
Celler Pagés Entrena | L' Alt Penedés
Ref. Varietats Unitats/caixa
01.021 60% Garnatxa, 6
40% Monastrell
7g/| sucre
10
mesos
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VINICOLA

DE NULLES
1917

I VINiCOLA DE NULLES

Nulles. Alt Camp. DO Tarragona

A Nulles ens trobem en un clima calid, temperat i
tipicament mediterrani. Situat a només 12 km del mar,
es combina una excel-lent maduracié deguda a una gran
guantitat d’hores de sol, amb una bona acidesa atorgada
per la marinada que es traduira amb uns vins amb una
sensacio molt refrescant.

La Vinicola de Nulles treballen principalment les varietats
blanques autoctones de la zona, el Macabeu, el Xarel-lo i
el Moscatell. Pero també, des de fa un trienni, treballen
altres varietats amb gran encert, com sén la Parellada i
el Chardonnay en blancs, i 'UIl de LLebre i el Merlot en
negres.

La major part de les 400 hectarees propies de vinya,
repartides entre els gairebé 100 socis de la Vinicola,

tastets &

encara estan plantades en vas, fet que propicia poder-ne
extreure la millor qualitat, més quan parlem de vinyes
velles de més de 80 anys.

Tots aquests factors van fer possible I'inici de 'embotellat
a Nulles, el 1987 neix Adernats, la marca que portara el
reconeixement a Nulles i a les generacions de viticultors
qgue ho han fet possible. Adernats, nom que prové del
conjunt de terres més proper al celler, es manté 25
anys després com la marca de vins i caves referéncia a
Tarragona amb més de 17 productes embotellats.

) |
«A«, TARRAGONA

Denominacié d'Origen



Parabolic negre jove
Vinicola de Nulles | DO Tarragona

Parabolic blanc jove

Vinicola de Nulles | DO Tarragona

01.150B Macabeu, Xarel-lo

Adernats Seduccio blanc aromatic

S Vinicola de Nulles | DO Tarragona
5 TR W Y Ref Varietats
g i B ettt
i o 01.141 Moscatell, Xarel-lo, Chardonnay

Brut Nature Reserva Adernats

Vinicola de Nulles | DO Tarragona




tastets &«

Gastronomia de qualitat dels Paisos Catalans

Si teniu qualsevol dubte, necessiteu més informacié i/o voleu que us fem una visita comercial
podeu trucar-nos al 93 297 90 08

0 enviar-nos un correu-e a distribucio@tastets.cat



